
 

>> Vorspeisen << 
 

Carpaccio vom Rinderfilet,  
Balsamicogelee, Rucolapesto, 

Parmesankäse, Olivenperlen, Wildkräuter Su,Nu(Pi) 

€ 13,00 

 
Büffelmozzarella,  

Salat von bunten Zwergtomaten, 
frisches Basilikum, geröstetes mediterranes Brot Glu(We),Mi, Sf 

€ 11,00 

 
Matjestatar, Pumpernickel, Rote Beete Gel,  

feiner Kressesalat, Wachtelei, Radieschen Fi,Ei,Glu(We), Sf 

€ 12,00 

 

>> Suppen << 
 

Klare Tomatenessenz mit Basilikumsäckchen Ei, Glu(We),Mi 

€ 7,00 
 

Rahmsuppe vom Maishuhn mit gefüllter Sesam-Knusperstange Se,Mi,Ei, 
€ 8,00 

 
Pikante Mais-Kokossuppe mit Pepperonchini Se 

€ 8,00 

 

>> Vegetarische Gerichte << 
 

Bio Tortellini mit Tomatenfüllung (vegan), 
 Sauce von gelben Karotten und feinen Gemüsen, 

veganer Parmesan, Rucolatopping Glu(We),So,Sf 
€ 13,00 

 
Veggi Burger Italia 

Brioche-Bun, Tomate-Mozzarella Patty, Balsamicogelee, Rucolapesto 
Pinienkern-Zwiebelcrunch, Romanasalat 

und knusprig gebackene Kartoffelchips Glu(We), Mi,Ei,Sf 

€ 14,00 
 
 
 



 

>> Fisch << 
 

Regenbogenforelle im Ganzen gebraten, Zitronen-Kerbelbutter, 
Spinat, Fenchel, Lauchgemüse, Salzkartoffeln Fi,Mi,Glu(We)   

€ 23,00 
 

6 Riesengarnelen in Knoblauchbutter gebraten, 
cremiges Rote Beete Risotto, würzige Salsa Kre,Mi,Glu(We),Ei 

€ 26,00 
 

Gebratenes Lachsmedaillon, Safransauce und Kräuteröl, 
 Frühlingsgemüse, Kartoffelnocken Fi,Glu(We),Ei, Se 

€ 22,00 

 

>> Fleisch << 
 

Steaks vom friesischen Rind Strindberg Art 
 

Filet            200g     € 32,00 
Rumpsteak            200g     € 28,00 
  

überbacken mit Zwiebel-Senfkruste,  
 Kopfsalatherzen und Lyoner Kartoffeln Mi,So,Glu(We) 

 
Gegrillte Barbarieentenbrust, 

asiatisches Pfannengemüse, gebratene Nudeln Ses,So,Glu(We) 
€ 25,00 

 
Kotelettes vom Lammkaree rosa gebraten, 

Tomatensugo, Pimientos de padron, Schmorkartoffeln Se, Su,Glu(We),Ei 

€ 23,00 
 

Original Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,  

 cremiger Gurkensalat, Pommes frites Glu(We),Ei, Mi 

€ 22,00 
 
 
 
 
 
 

 



 

>> Käse und kalte Speisen << 
 

Caesar‘s Salad klassisch  
mit Parmesandressing, Knoblauchcroutons Fi,Ei,Sf,Glu(We) 

 
            dazu 5 gebackene PutenstreifenSe,Glu(We),Ei     

€ 12,00  

                   oder 3 RiesengarnelenKre,Se    
€ 16,00 

 oder FetakäsewürfelGlu(We)Ei,Mi  
€ 14,00 

 
 

Ausgewählte italienische Edelkäse vom Holzbrett 
 

Stracchino Nostrano 35% 
Kuhmilch-Weichkäse süß-cremiger Geschmack aus dem Piemont 

 
Taleggio DOP 48% 

Kuhmilch-Weichkäse, mild und würzig aus Bergamo 
 

Sola Piemont 45% 
Kuhmilchkäse intensiver Geschmack aus Cuneos Piemont  

 
Gorgonzola dolce DOP 50% 

Kuhmilchkäse mit Edelschimmel aus der Lombardei 
kräftiger walnussähnlicher Geschmack 

 
 
 

dazu Feigensenf und Kracker Mi,Glu(We),Sf 

€ 14,00 
                                                                                            

Beef Tatar vom friesischen Rinderfilet 
klassisch mariniert mit Eigelb, Senf, Sardelle, Kapern und Gewürzen, 

Salzbutter und frisches Kastenbrot Ei,Sf 

€ 19,00 
 

Elsässer Flammkuchen  
Creme fraiche, Zwiebel, Speck, Schnittlauchröllchen Glu(We),Mi 

€ 11,00 
 
 



 

>> Dessert << 
 

Gefüllte Schokoladencremekugeln, 
eingekochte Süßkirschen, 
Pistazieneis Mi, Glu(We),Nu(Pis) 

€ 8,00 
 

Granatapfel-Mascarpone-Parfait, 
Mangospiegel, Minzpesto Mi,Su,Ei 

€ 9,00 
 

Vanille-Panna Cotta, 
 Erdbeerkompott, Knusperkaramell Mi,Ei 

€ 7,00 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte 



 

 
Fi - Fisch 

Kre – Krebstiere 
Su-Sulfite 
So – Soja  
Sf – Senf 

Se - Sellerie 
Ses – Sesam 

Nu(Pi) – Pinienkerne 
Nu(Pis) - Pistazie 

 
Glu(We) – Gluten aus Weizenmehl 

Ei – Eierzeugnisse 
Mi - Milcherzeugnisse 

 


