
 

>> Vorspeisen << 
 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamicogelee, Pesto a la Genovese, 
Parmesankäse und Wildkräutertopping Su, Nu(Pin)  

 

€ 13,00 

 
Büffelmozzarella und Romastrauchtomate 
mit frischem Basilikum, Tomatenvinaigrette  
und geröstetem mediterranem Brot Glu(We),Mi 

 

€ 11,00 

 
 
 

>> Suppen << 
 
 

Süppchen von der römischen Tomate  
mit Parmesanschaum Mi, Se 

 

€ 8,00 
 

Rinderkraftbrühe mit dreierlei Einlage Se,Mi,Ei, 
 

€ 7,00 
 

Cremesuppe von Bärlauch  
mit grünen Spargelspitzen Se 

 

€ 6,00 
 
 
 

>> Vegetarische Gerichte << 
 
 

Spaghetti mit Pesto a la Genovese, 
Rucolatopping und Parmesan Glu(We),Nu(Pin),Mi 

 

€ 12,00 

 
 
 

>> Fisch << 



 

 
 

Thai-Curry mit gebratenem Gemüse und Basmatireis 
dazu eine gebratene Wildlachstranche Fi 

 

€ 23,00 
 

6 Kingprawns in Knoblauchbutter gebraten 
auf einem Safran-Gemüserisotto Kre,Mi,Glu(We),Ei 

 

€ 28,00 
 
 
 

>> Fleisch << 
 
 

Steaks vom friesischen Rind  
 

Filet            200g     € 32,00 
Rumpsteak            200g     € 28,00 
  

mit Madargaskar-Pfeffersauce, 
gebratenen Gemüsen und Lyoner Kartoffeln Mi,So,Glu(We) 

 

 

 

Gebratene Maispoulardenbrust 
auf Sauce von geräucherter Paprika mit Risi Bisi Se 

 

€ 18,00 
 

Gebratener Lammrücken mit Kräuter-Pfifferlingen 
und Steinpilzgnocchi Se, Su,Glu(We),Ei 

 

€ 23,00 
 

Original Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,  

 cremigem Gurkensalat und Pommes frites Glu(We),Ei, Mi 

 

€ 21,00 

 

 
 

>> Käse und kalte Speisen << 
 
 



 

Caesar Salad klassisch  
mit Parmesandressing, Knoblauchcroutons Fi,Ei,Sf,Glu(We) 

 
       dazu 5 gebackene Putenstreifen     € 12,00 Se,Glu(We),Ei  

oder 3 Riesengarnelen                             € 16,00 Kre,Se 

   oder Hirtenkäsewürfel                      € 14,00 Glu(We)Ei,Mi 
 

Bunte Käseauswahl aus aller Welt   

mit Pumpernickel, Salzbutter und Feigensenf Mi,Glu(We) 
 

€ 14,00 
 
 
 

>> Dessert << 
 
 

Karamellisierte Ananas  
mit Pina Colada Sorbet und Kokossauce Mi,Ei 

 

€ 8,00 
 

Zitronen Panna Cotta  
mit Zwergorangenkompott Mi 

 

€ 7,00 
 
 

 

 

 

Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte 
 

Fi - Fisch 
Kre – Krebstiere 

Su-Sulfite 
So – Soja  
Sf – Senf 

Se - Sellerie 
Ses – Sesam 

Nu(Pin) – Pinienkerne 
Glu(We) – Gluten aus Weizenmehl 

Ei – Eierzeugnisse 
Mi - Milcherzeugnisse 
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