FParkhotel

Oberhausen
>> Vorspeisen und Salate <<
Burrata Caprese
cremiger Biffelmozzarella auf marinierter Romatomate
mit Pesto und Olivenkaviar M-StNu(Pin)
Geflammter Bio Ziegenkéase
mit Biohonigglasur, Blaubeerchutney, Himbeerbalsamico
und gerc'isteten Niissen Mi,Glu(WE),Nu(Wal,Pin,Man,Has)
Flammkuchen Elsasser Art
mit Créme fraiche, Zwiebeln, Speck, Schnittlauch
und Salattopping G We)M
Flammkuchen Roma
mit Creme fraiche, Mozzarella, Tomate
Basilikumpesto und Salsiccia Picante ©u(We)MiNu(Pin)
Caesar’s Salad
in Parmesandressing mit Knoblauchcrodtons F.Ei.Glu(We).Se.Mi
mit gebackenen Putenstreifen oder mit Schafskasewdrfeln und Oliven
>> Suppen <<
Cremesuppe von Ofengemiise mit Petersilienwurzelchips SeM

Ungarische Gulaschsuppe ¢

Doppelte Rinderkraftbriihe mit Kalbsfleischnocken SeM:Ei

>> Burger <<

Knusperhdhnchenburger

Saftiges Hahnchenpatty, knusprig paniert

mit Tomate, Romanasalat, Jalapefios und Frischkadsesauce
im Vollkornbun dazu Kartoffelwedges ¢"(We)MiEi

Veganer Hamburger

zwei saftige Beyond Meat Patties mit pikanter Tomaten-Paprikasauce,

Salzgurke und Romanasalat dazu Kartoffelwedges Gu(We)Se.Sf
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>> Fleisch << €

Medaillons vom Landuro Schwein im Speckmantel
an buntem Bohnengemiise und Kartoffel-Schnittlauchkichlein Glu(We)Ei 29,00

Schweineschnitzel Wiener Art ‘ ‘
mit Pommes frites und cremigem Gurkensalat E-GluWe).Mi 21,00
dazu Pfeffersauce ¢, Dijonsenfsauce MS'Se oder 2 Spiegeleier + 3,50

Rumpsteak vom friesischen Rind
auf Dijonsenfsauce mit wildem Broccoli und Steakhousefries StSeNuMan) 32 00

Gegrilltes Brustsupreme vom westfalischen Maishahnchen
mit Gewurzamarant auf Krauterseitling — Estragonsauce
und Sommergemise S¢ 22,00

Oberhausener Rindertafelspitz

in Meerrettichsauce mit Salzkar_toffeln
und Rote BeetesalatSeM:-Clu(WE)Ei St 20,00

>> Fisch <<

Gebratenes Zanderfilet
auf rahmigem Spitzkohl-Kartoffel-Lauchgemiise™™

28,00
>> Pasta und Risotto<<
Spaghetti Bolognese Se-.¢u(We)Mi.Sf
mit saftigem Fleischragout und Parmesankase,
dazu ein Blattsalat 15,00
Penne Rigate in Tomaten-Paprikasauce
mit Salciccia Picante, Kapern und Oliven GWE) 16,00
Dinkelrisotto
mit bunten Karottenscheiben, Zwiebellauch, Waldpilzen
und Rucolasalattopping MiClu(in).Se.Sf 15,00
>> Dessert <<
Cafe au Lait Parfait mit feinen Pralinen™-Ei.Glu(We) 11,00

Vanille Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren
und Knusperhippe®l(We):Mi 9,00
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Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte

Fi — Fisch

Sf — Senf

Nu(Has) — Haselnuss
Glu(We) — Gluten aus Weizenmehl
Kre — Krebstiere

Se — Sellerie

Nu(Man) — Mandeln
Glu(Din) — Gluten aus Dinkel
Sul-Sulfite

Ses — Sesam

Nu(Wal) - Walnusse

Ei - Ei

Soj — Soja

Nu(Pin) — Pinienkerne
Nu(Cash) — Cashew

Mi - Milcherzeugnisse



