
 

>> Vorspeisen << 
 

Rote Beete Carpaccio  
mit gerösteten Walnusskernen, Quitten-Gel, weißer Balsamicocrema  

und Radicchioschiffchen 
Nu(Wal),Sf 

€ 16,00 

 

Burrata Caprese 
Cremiger Büffelmozzarella auf marinierter Roma Strauchtomate 

mit Pesto und Olivenölkaviar   
Mi,Sf,Nu(Pin),Glu(WE) 

€ 15,00 
 

Scheiben von der kaltgeräucherten Entenbrust 
an einem fruchtig herbstlichen Salatbukett 

mit Vulcano Schinkencrisps und weißem Zwiebelkonfit 
Sf 

€ 19,00 
 
 

>> Suppen << 
 

Staudensellerie-Apfelsuppe mit Rauchforellenklößchen 
Se, Mi, Fi, Ei, Glu(We) 

€ 9,00 
 

Wildgeflügelkraftbrühe mit Thymian-Grießnocken 
Se,Mi,Ei, Glu(We) 

€ 11,00 
 

Waldpilz-Minestrone mit Glasnudeln 
Se 

€ 10,00 
 
 

>> Vegetarisch / vegane Gerichte << 
 

Kärntener Steinpilznudeltaschen 
in einer Pilzbouillon mit geschmorten Rispentomaten 

Glu,We, Se 

€ 16,00 
 

Rote Beete Risotto 
mit würzig gebratenem Tofu 

 Soj,Se,Mi 

€ 17,00 

 
 



 

>> Fisch << 

 

Auf der Haut gegrillte Filets von der Dorade royal 
an roter Paprikasauce 

mit Fenchel-Lauchgemüse und Basmatireis 
Fi,Se,Mi,Glu(WE) 

€ 29,00 
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten 
mit Fettuccine agli Spinaci 

und Limettensauce 
Fi,Mi, Glu(We), Ei 

€ 30,00 
 

>> Fleisch << 
 

Gegrilltes Filet vom deutschen Biorind (220g) 
auf einer Sauce von geräuchertem Knoblauch 

mit Broccoli und Kräuter-Kartoffelplätzchen 
Se, Nu(Man), Ei 

€ 42,00 
 

Rumpsteak vom deutschen Biorind (250g) 
mit Kräuter-Pfefferbutter, 

dazu Steakhousefries und Coleslaw 
Sf,Mi 

€ 36,00 
 

Gebratenes Steak von der Putenbrust 
asiatisch mariniert 

auf einer Gemüsereispfanne 
Se,Ses,Soj 
€ 29,00 

 

Hirschrückensteak auf Preiselbeer-Rotweinsauce 
mit Walnussknöpfle und Apfel-Selleriesalat 

 Glu(We),Ei,Se,Sul 

€ 37,00 
 

Original Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren  

 mit cremigem Gurkensalat und Pommes frites  
Glu(We),Ei, Mi 

€ 28,00 
 

Unsere regionale Spezialität 
Rheinische Rinderroulade 

gefüllt mit Gurke, Speck und Zwiebel, 
    dazu Rotkohl und Kartoffelklöße  

Se,Mi,Sf 
€ 26,00 



 

>> Käse und kalte Speisen << 
 

Caesar Salad klassisch  
mit Parmesandressing, Knoblauchcroûtons 

Fi,Ei,Sf,Glu(We) 

           dazu 5 gebackene Putenstreifen Se,Glu(We),Ei   € 18,00  

 oder Hirtenkäsewürfel Glu(We)Ei,Mi   € 18,00  

 oder 5 Riesengarnelen Kre,Se   € 23,00  

 

Wildkräutersalat in Himbeervinaigrette  
mit Ziegenkäse, Balsamicocrema und Portweintrauben  

  Mi,Sf,Sul 

€ 16,00 
 

Käseauswahl vom italienischen Bergbauern 
Pecorino Pienza Toscana 

Sola Piemont  
Toma Valle Elvo 

mit Trüffelhonig, Beeren und Schwarzbrot 
Mi,Glu(WE),Sf 

€ 16,00 
 

>> Dessert << 
 

Warmes Schokoladensouffle 
mit flüssigem Kern aus Valrhonaschokolade 

auf einer Bourbon-Vanillesauce 
mit marinierten frischen Waldbeeren  

Mi,Ei,Glu(We) 

€ 11,00 
 

Mascarpone-Quarkcreme  
mit Granatapfelkernen und Passionsfruchtsauce 

Mi,Glu(WE) 

€ 9,00 
 

Mandel-Amaretto-Parfait 
an Espressosauce und Amarettini 

Mi,Ei,Glu(WE)  

€ 12,00 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte 



 

 
Fi - Fisch 
Kre – Krebstiere 
 
Sul-Sulfite 
Soj – Soja  
Sf – Senf 
Se - Sellerie 
Ses – Sesam 
 
Nu(Pin) – Pinienkerne 
Nu(Has) – Haselnuss 
Nu(Man) – Mandeln 
Nu(Wal) - Walnüsse 
Nu(Cash) 
 
Glu(We) – Gluten aus Weizenmehl 
 
Ei – Eierzeugnisse 
Mi - Milcherzeugnisse 
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