
>> Vorspeisen <<

Terrine von bretonischem Hummer
Safransauce | Paprikagel | Kresse | Senfkaviar

Kru,Mi,Se,Sf

€ 21

Hausgemachter veganer Mozzarella Scamorza
geräuchert | Salsa verde | Wassermelone | Limonen-Pfefferperlen

vegan

€ 18

Handgeschnittenes Rinderfilet Tatar
Schalotten | Cornichons | Kapern | Sardellen | gebackenes Wachseigelb

Crème fraîche | Landbrot | Butter | Salatspitzen 
Glu(We),Sf,Mi,Fi

€ 20

>> Suppen <<

Gelbe Karotten-Mangosuppe
Karottenwürfel | Mangowürfel | Blätterteigstange

Se,Glu(We),Ei, Mi, Ses

€ 11

Klare Tomatenessenz 
Basilikum-Grießnocken | Tomatenflocken

Mi,Glu(We),(vegan ohne Nocken)

€ 10

Flusskrebssüppchen
Cognacschaum | grüne Spargelspitzen | Morcheln 

Kru,Mi,Se,Sul

€ 13



 >> Vegetarisch/vegane Gerichte <<

Gefüllte Paprikaschote
Sonnenblumenhack | Bulgur | Austernpilze

Basmatireis | Ofengemüsejus
Se,Sf,Sul,vegan

€ 19

Magherite Ravioli
Rote Bete-Ziegenkäsefüllung | Chardonnaysauce | Rote Rüben Lack

Salbeibutter | Rucola
Glu(We),Mi,Se,Sul

€ 20 

Spaghetti al Tartufo
Spaghettinest | Trüffelsahne | frisch gehobelter Sommertrüffel

Mi,Glu(We),Ei

€ 26

>> Fisch <<

Gegrilltes Zanderfilet
Sauerrahmsauce | junger Spinat | Basmatireis

Fi,Glu(We),Ei,Mi,Sul

€ 36

Garnelen und Jacobsmuscheln gebraten
Risotto | grüner Spargel | Frankfurter Kräuterschaum

Scha,Kru,Mi,Se

€ 39

Rotbarbenfilet mit Panko-Gewürzkruste
Beurre Blanc | Fenchelgemüse | Artischockenpüree

Fi,Mi,Ei,Sf

€ 38



>> Fleisch <<

Filetsteak vom Deutschen Biorind (200g)
Kampot-Pfefferbutter | Speckbohnenbündchen | Lyoner Karoffeln 

Mi,Se,Sf

€ 52

Gegrilltes Lammkarree 
Rotwein-Balsamico-Reduktion | Auberginencreme | Fadennudelreis

Se,Glu(We),Mi,Sul

€ 40

Kalbsgulasch
Pfifferlinge in Rahm | Knöpfle | sommerlicher Blattsalat

Se,Mi,Ei,Glu(We),Sf,Sul

€ 34

Knusprige Barbarieentenbrust
Apfel-Cidresauce | glasiertes Gemüse | Schupfnudeln

Se,Glu(We),Sul,Se,Mi

€ 42

Original Wiener Kalbsschnitzel 
Preiselbeeren | Pommes frites | Gurkensalat

Glu(We,Ro,Din),Ei,Mi

€ 32

Gegrillte Brust vom Schwarzfederhuhn
Chardonnaysauce | Sommergemüse | Kartoffelstampf

Se,Mi,Sul

€ 30



 >> Käse und kalte Speisen <<

Caesar Salad 
Romanasalatherzen | Parmesandressing | Croûtons | Grana Padano

Fi,Ei,Sf,Glu(We)

wahlweise mit
5 gebackenen Putenbruststreifen Glu(We),Ei 

Fetakäse | Kalamata Oliven Glu(We)

3 King Prawns Kre

€ 22

Große Salatbowl
Rohkostsalate | Blattsalate der Saison | Balsamicovinaigrette

gebratene Rinderfiletstreifen | Kösters Wiesenei | Pfeffercremedip
Sf,Mi

€ 23

Dreierlei vom Käsebrett
Mimolette > französischer Kuhmilch-Hartkäse, nussig, 18 Monate gereift

Gaperon > halbfester Kuhmilchkäse aus der Auvergne, Pfeffer und Knoblauch
Walnusscamembert > französischer Weißschimmelkäse aus der Normandie

Landbrot | Butter
Mi,Sf,Nu(Wal)

€ 20

Hausgemachter Ofenkäse vom Chaumes
Steinofenbaguette | Feigensenf | Walnusskerne | frische Feigen

Mi,Sf,Nu(Wal,Has)

€ 18

Scheiben vom Roastbeef rosa gegart
Röstkartoffeln | Remoulade | Sauergemüse 

Mi,Ei

€ 21



>> Dessert <<

Pistazienmousse in der Schokoladenauster
Engelshaar | Mango-Passionsfruchtsauce | Schokoladenperle

Ei,Glu(We),Mi,Nu(Man),Nu(Pi)

€ 11

Pfirsich Melba meets Ruhrpott
Pfirsichkompott | geeiste Vanillekohle | Himbeermark

Sul,Mi,Ei,Nu(Pi)

€ 12

Holunderbeerenparfait
Limetten-Minzsauce | Holunderblütengelee | Zitronencrisp

Mi,Ei,Glu(We),Nu(Pi)

€ 13

Crèmeeis von Grand Marnier und Orangenblüten
Grapefruitperlen | Baiser | Zwergorangen | Orangengel

Mi,Ei,Nu(Pi)

€ 12

Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte
Fi–Fisch  Sf–Senf   Nu(Has)–Haselnuss  Lu–Lupine

Kre–Krebstiere   Se–Sellerie  Nu(Man)–Mandeln   Ei–Eierzeugnisse 
Sul–Sulfite   Ses–Sesam   Nu(Wal)–Walnüss   Glu(Ro)–Gluten aus Roggen

Soj–Soja  Nu(Pin)–Pinienkerne   Nu(Cash)-Cashewnuss   Glu(Din)-Gluten aus Dinkel
Glu(Ger)–Gluten aus Gerste   Glu(M)–Gluten aus Malz, 

Mi–Milcherzeugnisse (Laktose)  Glu(We)–Gluten aus Weizenmehl 
Scha–Schalentiere    Kru-Krustentiere   

    


