
 

>> Vorspeisen << 
 

Bruschetta  
Büffelmozzarella | Strauchtomate | Frühlingslauch  

Bauernbaguette | Kresse | Basilikum 
Glu(We),Mi,Nu(Pin) 

€ 15 
 

Geräucherte Stremellachspraline unter der Rauchglocke 
Hausgeräucherter Stremellachs | Kohlrabi-Tatar | Joghurtsauce  
 Schnittlauchöl | Radieschenspäne | Gurkenchutney | Wachtelei 

Fi,Se,Sf,Mi,Ei 

€ 18 
 

Gebratenes Romanasalatherz 
Gegrillte Paprikacreme | Röstzwiebelcrunch | Balsamico Crema  

Olivenölperlen | Tapiocaknusper 
Glu(We),vegan 

€ 15 
 

Jacobsmuschel nach bretonische Art 
In der Muschelschale gebacken | Weißweinsauce | Pilze | Zwiebel 

Wildkräuterbukett 
Wei,Mi,Sf 

 € 19  
 

Vitello Tonnato 
Rosa gegarter Kalbsrücken | Thunfischsauce | Kapern  

Rucolasalat | Sprossen 
Mi,Fi,Se 

€ 21 
 

Vorspeisenauswahl Emilia Romana 
Parmaschinken | Grissini | Parmesan | Oliven  

Bärlauchcreme | gegrillte Zwiebel 
Glu(We),Mi 

€ 16 
 

 
 
 



 

>> Suppen << 
 

Cremesuppe von der Kaiserschote 
 Zuckerschotenstreifen | frische Minze 

Se,Mi 

€ 11 
 

Pürierte Topinambur-Suppe 
Frischer Trüffel | Gartenkresse 

vegan 

€ 12 
 

Kraftbrühe vom Biogeflügel 
 Hähnchenwürfel | Backerbsen 

Se,Ei,Glu(We) 

€ 10 
 

 
     >> Salatspezialitäten << 

 
Caesar Salad  

Romanasalatherzen | Parmesandressing | Croûtons | Grana Padano 
Fi,Ei,Sf,Glu(We) 

  wahlweise mit 
 5 gebackenen Putenbruststreifen Glu(We),Ei  

 Fetakäse | Kalamata Oliven Glu(We) 

3 King Prawns Kru 

€ 22 
 

Große Salatbowl 
Rohkostsalate | Blattsalate der Saison | Balsamicovinaigrette 

Kösters Wiesenei  
Sf,Mi,Ei 

€ 18 
 

mit 6 rosa gebraten Roastbeefscheiben Sauce | Remoulade Ei 
€ 23 

 
 
 
 



 

>> Vegetarisch/vegane Gerichte << 
 

Vegetarische Moussaka 
Aubergine | Kösterhof Kartoffel | Bechamel 

Beyond Meat Hack | Fetakäse | frische Kräuter 
Mi 

€ 20 
 

Gefüllte vegane Teigtaschen  
Portobello-Pilzfüllung | Tomatensauce | geröstete Pinienkerne  

Spinat-Basilikumpesto 
 Glu(We),Nu(Pin) 

€ 19 
 

Spaghetti al Tartufo 
Spaghettinest | Trüffelsahne | frisch gehobelter Wintertrüffel 

Mi,Glu(We) 

€ 22 

 
 

>> Fisch << 

 
6 Riesengarnelen  

Spaghetti aglio e olio | Knoblauch | Olivenöl | Kirschtomaten 
Rucolasalat | Parmesan 

Kru,Glu(We),Mi 

€ 35 
 

Gegrilltes Lachsforellenfilet 
Brunnenkressesauce | Specklardons | Kartoffelcrunch  

Blattspinat | Schwenkkartoffeln 
Fi,Glu(We),Mi,Se  

€ 28 
 

Gebratenes Doradenfilet 
Krustentiersauce | Riesengarnele  

Tagliatelle Peperoncini | Blattsalate 
Fi,Kru,Glu(We),Sul,Mi,Sf 

€ 34 

 
 



 

>> Fleisch << 
 

Filetsteak vom Oldenburger Biorind (200g) 
Steakhousebutter | Süßkartoffel-Chia-Fritten | gemischter Salat 

Mi,Sf 

€ 50 
 

Saltimbocca a la Romana vom Wildschwein 
Parmaschinken | Salbeiaromen 
Waldpilzrisotto | Grüner Spargel 

Mi 

€ 36 
 

Filet vom deutschen Kleeschwein, am Stück rosa gebraten  
Sherryrahmsauce | Romanescoröschen | Pastinakenpüree 

Se,Mi 

€ 38 

 

Saftig gegrillte Brust von der Maispoularde 
Cremiges Erbsen-Möhrengemüse | Basmatireis 

Se,Mi 

€ 33 
 

Original Wiener Kalbsschnitzel  
Preiselbeeren | Pommes frites | Trüffelmayonnaise | Gurkensalat 

Glu(We,Ro,Din),Ei,Mi 

€ 32 
 

 

Gesottener Tafelspitz  
Bouillon | Gemüse | Kartoffeln | Meerrettich 

Mi,Se,Sf 

€ 25 

 
Rheinischer Rindersauerbraten 

 Rosinensauce | Preiselbeer-Rotkohl | Kartoffelklöße 
Se,Sf 

€ 34 

 
 
 
 
 
 



 

 
>> Dessert und Käse << 

 
Tiramisu Parfait 

Espressosauce | Kirschkompott | Schokoladencracker 
Mi,Ei,Glu(We),Nu(Pi) 

€ 13 
 

Frozen After Eight 
Schokoladen-Minz-Eiscreme | Sahne | After Eight Täfelchen 

frische Minze | Beerendeko 
Mi,Ei,Nu(Pi) 

€ 12 
 

American Cheesecake 
Zuckerwatte-Eiscreme | geflämmter Marshmallowspieß | Cookiecrumble 

Glu(We),Mi,Nu(Pi) 

€ 12 
 

Apfelflammkuchen 
Marzipancreme Fraîche | Rosinen | Zimt  

Vanille | Tahiti-Vanilleeis 
Glu(We),Mi,Nu(Man) 

€ 11  
 

Dreierlei vom Käsebrett 
Cremiger Almkäse | Brieecken | St. Albray 

Walnusskerne | Feigensenf | Pumpernickel | Butter 
Mi,Sf,Nu(Wal) 

€ 18 
 

 

Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte 
 

Fi – Fisch Sf – Senf  Nu(Has) – Haselnuss Lu – Lupine 
Kre – Krebstiere Se – Sellerie  Nu(Man) – Mandeln Ei – Eierzeugnisse  
Sul – Sulfite Ses – Sesam  Nu(Wal) – Walnüss Glu(Ro) – Gluten aus Roggen 
Soj – Soja Nu(Pin) – Pinienkerne Nu(Cash)-Cashewnuss Glu(Din) -Gluten aus Dinkel 
Glu(Ger) – Gluten aus Gerste Glu(M) – Gluten aus Malz,  
Mi – Milcherzeugnisse (Laktose)  Glu(We) – Gluten aus Weizenmehl  
Scha – Schalentiere    Kru - Krustentiere    
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