Parknotel

Oberhausen

>> Vorspeisen <<

Cremiges Tatar von Eismeershrimps und gerauchertem Heilbutt
Creme fraiche | Limette | Gurke | Jalapeno | Vollkornbrot

Fi,Kru,Mi,Glu(We)

€20

Geraucherte Barbarie-Entenbrustscheiben
Preiselbeer-Apfelconfit | karamellisierte Schalotten | Feldsalat
Speck-Kartoffeldressing
Sf

€17

Gewiirzél-Garnelenpfannchen
3 Garnelen | Knoblauch-Chili-Krauter-Zitronendl | Krauteraioli Steinofenbaguette

Kri,Mi,Ei,Glu(We)

€19

Carpaccio vom gelben Rettich
Fleur de sel | Olivendl | Rote Bete-Schaum
Kapuzinerkresse | Sprossen | Misocracker

vegan,Sf

€15

Bio Bresaola
luftgetrockneter italienischer Rinderschinken
Balsamicozwiebeln | marinierte Champignons | Artischockencreme

Mi

€18



Parknotel

Oberhausen

>> Suppen <<

Cremesuppe von Kiirbis und Apfel
Butternutkurbis | Backapfel | Kirbiskerne | Apfelwirfel

Se

€12

Gemiiseconsommé
Gemusestreifen | Erbsenpfannkuchenstreifen | Eierstich

Se,Mi,Ei,Glu(We)

€11

Suppe von Késters Kartoffeln
Wildschweinwurst | GemuUsewdurfel

Se

€10

Kraftbriihe vom Weiderind
Eierstich | GrieBnocken | Schnittlauch

Se,Glu(We),Ei

€11

>> Salatspezialitaten <<

Salat Bowl
Rohkostsalate | Reisnudeln | Edamame | Soja | Sesam
Kdéster's Wiesenei | Cashewnuss | Avocado | Kimchimayonnaise

Sf,Soj,Ses,Ei,Nu(Cas)

€18

auf Wunsch mit 3 Garnelen ¥ oder 5 Rinderfiletstreifen
€ 27

Caesar Salad
Romanasalatherzen | Parmesandressing | Crodtons | Grana Padano

Fi, Ei,5f,Glu(We)

wahlweise mit
5 gebackenen Putenbruststreifen “WeH
Fetakase | Kalamata Oliven "¢
3 King Prawns ™
€22



ParkNotel

Oberhausen

>> Vegetarisch/vegane Gerichte <<

Triiffelrisotto
Aborio Reis | frischer Truffel | marinierte Waldpilze | alter Balsamico

Mi,Se

€20

Rote Bete Tagliatelle
Rote Bete Rahmsauce | vegane Rauchlachsstreifen | Dill
gehacktes ,Ei“

vegan

€19

Ofenkiirbis in der Holzschale
Karbiswurfel | Feta | Honig | Thymian | Walnuss
Chutney von Dérrobst | Granatapfelkerne

Mi,Nu(Wal)

€19

>> Fisch <<

Ravioloni gefiillt mit Tiefseehummer
Hummersauce | Rucolatopping | Garnelen

Glu(We),Kru,Mi

€35

Filet vom Saibling
Sauce von grunem Veltliner | Saiblingskaviar | Schnittlauchol
Lauchgemuse | Schlosskartoffeln

Fi,Glu(We),Mi,Se

€ 36

Gebratenes Steinbuttfilet
Champagner-Buttersauce | Sepiarisotto | wilder Broccoli

Fi,Glu(We),Mi

€ 32



)
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Oberhausen

>> Fleisch <<

Filetsteak vom Oldenburger Biorind (200g)
Schwarze Pfefferrahmsauce | Bohnen-Schalottengemuse | gebackene Kartoffeltaler

Mi,Se,Glu(We),Ei

€48

Gegrillte franzésische Entenbrust
Rote Bete-Purple Currysauce | Selleriecreme
Schupfnudeln | Nussbutter

Mi,Se,Glu(We),Ei

€31

Original Wiener Kalbsschnitzel
Preiselbeeren | Pommes frites | Truffelmayonnaise | Gurkensalat

Glu(We,Ro,Din),Ei,Mi,Sf

€32

Karree vom Hirschriicken
Wacholder-Kampot-Pfeffer-Sauce
Portweinrotkohl | Tiroler Speckknddel

Se,Glu(We),Ei

€ 36

Medaillons vom Durocschwein
Eau de Vie de Prunes
Pflaumengeistsauce mit Zwetschgen und Schalotten | Kartoffel-Kaiserschmarrn

Se,Glu(We),Ei

€34

Paniertes Kalbskotelette
Kalbsjus mit Cranberries | Kartoffel-Steckribengratin
Feldsalat in Kartoffeldressing

Glu(We),Ei,Mi,Sf

€38
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>> Dessert und Kase <<

Parfait von Vanille und weiBem Montelimar Nougat
Mandarinensauce | marinierte Beerenfriichte
Mi,Ei,Nu(Pis),Nu(Has)
€13

Gebackene Apfelringe
Zimt-Zucker | Vanillesauce | Beeren
Glu(We),Ei,Mi,Nu(Pi)
€12

Eggnog Eisbecher
Schokoladen- und Vanilleeis | Eierlikbrsahne | Vanille-Zimt-Muskatblite
Nu(Pi),Glu(We),Ei
€11

Mokka Kardamomschnitte

Sorbet von Orange, Karotte und Ingwer | eingelegte Zwergorangen Rosenwasserknusper
vegan,Glu(We)
€13

Dreierlei vom Kasebrett
Cremiger Almkase | Brieecken | St. Albray

kandierte Feige | Feigensenf | Pumpernickel | Butter
Mi,Sf,Nu(Wal),Glu(We)
€18

Allergenkennzeichnung zur aktuellen Speisenkarte

Fi — Fisch Sf- Senf Nu(Has) — Haselnuss Lu — Lupine
Kre — Krebstiere Ses — Sesam Nu(pi) — Pistazie Mi — Milcherzeugnisse (Laktose)
Kru - Krustentiere Se — Sellerie Nu(Man) — Mandeln Ei — Eierzeugnisse
Scha — Schalentiere Ses — Sesam Nu(Wal) — Walniss
Soj— Soja  Nu(Cash)-Cashewnuss
Sul — Sulfite . Nu(Pin) — Pinienkerne

Glu(Din) -Gluten aus Dinkel
Glu(Ro) — Gluten aus Roggen
Glu(Ger) — Gluten aus Gerste
Glu(M) — Gluten aus Malz
Glu(We) — Gluten aus Weizenmehl
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